�			BISCUIT DE SAVOIE





INGREDIENTS


			- 200 g de sucre en poudre


- 150 g de farine


- 6 œufs


- 1 pincée de sel


- 1 pot de confiture ou de Nutella





MODE OPERATOIRE


	¤ Séparer les blancs et les jaunes d'œufs et réserver les blancs dans un saladier avec le sel.


	¤ Dans un saladier, battre le sucre et les jaunes jusqu'à ce que le mélange blanchisse.


	¤ Verser petit à petit la farine et mélanger.


	¤ Battre les blancs en neige et les incorporer délicatement.


¤ Verser la préparation dans un moule huilé.


	¤ Faire cuire à four moyen (thermostat 6) pendant 30 minutes.


	¤ Quand le gâteau est cuit, le couper en deux dans le sens de la longueur.


	¤ Etaler la confiture ou le Nutella à l'intérieur du gâteau.


	¤ Assembler les deux parties du biscuit et servir tiède ou froid.





Pour rendre le gâteau encore plus léger, remplacer une partie da le farine par la même quantité de fécule de pomme de terre.


