�		LE GÂTEAU CARAÏBES





INGREDIENTS


			- 140 g de chocolat noir


			- 200 g de sucre en poudre


			- 50 g de farine


- 50 g de fécule


- 50 g de beurre


			- 4 oeufs


			- 1 cuillère à café de levure





MODE OPERATOIRE


	¤ Faire fondre le chocolat avec 4 cuillères d'eau.


	¤ Ajouter le beurre puis le sucre en mélangeant.


	¤ Verser petit à petit la farine mélangée avec la fécule et la levure.


	¤ Bien mélanger le tout jusqu’à obtention d’une pâte homogène.


	¤ Ajouter les jaunes d'œufs et mélanger.


	¤ Incorporer délicatement les blanc d'œufs battus en neige.


	¤ Verser la préparation dans un moule huilé.


	¤ Faire cuire à four moyen (thermostat 5) pendant 45 minutes.








